LLEVAR O PELTIVERY

Wartes a Jueves 10:30 a 17:00 hrs.
Vierves \ Sdbado 10:30 a 2.2.:.00 Wrs.
Domingo y Festivos 10:30 4 17:00 hrs.

(+56)2 25372440 - (+56)4 DAD14403

TRIO AL PIL-PIL
Carne, Pollo y Camarones al pil pil, acompafiado de 17900

papas fritas.

ANTIPASTO ROMANO

Filete de vacuno, supremas de Ave y Camarones $17.900
ecuatorianos salteados con verduras, pimientos

grillados, corazones de alcachofas, champifionesy

quesos.

ANTIPASTO ITALIANO $17.900

Berenjenas grilladas y aderezadas, champifiones,
pimientos grillados, corazones de alcachofas, quesos
variados, aceitunas y jamon crudo italiano.
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PASTAS ESPECIALES DE LA CASA

FUENTE FUENTE
INDIVIDUAL  FAMILIAR
(4 PERSONAS)

CANNELLONI DEL CHEF

Fina pasta al huevo, en fajitas rellenas de espinaca con ricota, ave y nuez, $12.900  $43500
con salsa de queso mantecoso y bolofiesa con callampas acompafiado de

salsa de pomodori al burro salvia.

FETTUCCINE PAGLIA E FIENO

Pasta al huevo y pasta de espinacas, acompafiada de camarones $12.900  $43.500
ecuatorianos, champifiones y especias salteados en salsa de tomates de la

casa.

LASAGNA CLASICA
Finas capas de pasta al huevo, rellena de salsa bolofiesa, salsa bechamelle, $13.900  $44900
gueso mantecoso y queso parmesano.

LASAGNA DE CENTOLLA

Finas capas de pasta al huevo rellenas de pastel de centolla, tomates, $14.900 S44900
gueso parmesano, y mantecoso, acompanada de salsa de gambas

salteadas al pomodoro.

FETTUCCINE AL FRUTO DEL MAR
Pasta casera al huevo, acompafiada de Camarones Ecuatorianos, $13.900  $43.900
Calamares, y Ostiones, salteados en salsa tomatada de la casa.

CUATRI PASTAS

Malfatti, de espinaca y ricota, Panzotti, en masa de tomates, relleno de $14.900 S47.900
Centolla, Ravioli, relleno de camarones, y Canelloni , acompaiados de

salsa pomodoro y seleccién de fungi .

RAVIOLETA DE PLATEADA

Ravioleta de masa al huevo, rellena de plateada uruguaya, en su salsa. $13.900 $41900
PENNE CALABRESE
Tradicional pasta seca italiana, con salsa de Camarones Ecuatorianos, $13.900 $41.900

Gambas, Anchoas, Alcaparras, salteados en oliva, al ajo y salsa de tomates
frescos.



'PASTA TRADICIONAL

FUENTE FUENTE
INDIVIDUAL  FAMILIAR
(4 PERSONAS)
SPAGHETTI
Pasta seca importada de Italia, acompafiada con salsa a eleccién. $9.900 $35.900
FETTUCCINE
Pasta al huevo o de espinaca, preparada en la casa, acompafnada con $9.900 $35.900

salsa a eleccion.

GNOCCHI DE PAPAS

Deliciosa y tipica pasta italiana que mezcla la harina, los huevos frescos y $11.900 $38.500
papas cocidas en forma de caracolitos, hechos a mano, acompafiada con

salsa a eleccion.

RAVIOLI DE ESPINACA
Suave pasta a la espinaca, rellena de espinaca, queso ricota y especias, $12.900 $38.500
acompanada con salsa a eleccion.

OPCIONES DE SALSA PARA ACOMPANAR SU PASTA

BOLONESA: Tomate, carne.
ALFREDO: Jamén a la crema y especias.

POMODORO: Tomate fresco, salteado en oliva y albahaca.

PUTTANESCA: Tomate fresco salteado al oliva y ajo, con aceitunas, albahaca,
anchoas y peperoncino.

PESTO: Albaca fresca molida en oliva, ajo, y queso parmesano.

(
iTODOS LOS PEDIDOS DE PASTAS INCLUYEN

PAN ELABORADO EN MI PIACE Y PORCION
DE QUESO PARMESANO ITALIANO!

&




SALMON AUSTRAL
Filete de Salmén rosado Austral, preparado en $14.900

mantequilla tibia, con Risotto (eleccion de risotto: a
la crema; de champifiones; al pesto; o al pomodoro).

* El salmoén puede ser acompafiado de salsa de
camarones por un costo adicional de $2.500

PLATEADA AL HORNO
Plateada Uruguaya, al horno en su salsa, con $14.900

Guarnicion a Eleccidn: Fettuccine o Risotto (eleccidon
de risotto: a la crema; de champifiones; al pesto; o al
pomodoro).



RISOTTOS
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RISOTTO AL CHAMPIGNON
Cremoso arroz Italiano, con selecciéon de

champifones y funghi porccini.

RISOTTO AL FILETTO
Trozos de Filete, Cebollines, y Pimentones salteados

en suave riso ltaliano.

RISOTTO MARINATA
Arroz a la Italiana tomatado con Camarones

Ecuatorianos, Nacionales, Ostiones, Calamaresy
Langostino de Rio.

RISOTTO AL PESTO
Arroz Italiano arborio con fresco Pesto.

RISOTTO CAMARONES
Cremoso arroz Italiano con exquisitos Camarones

Ecuatorianos.
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$12.900

$13.900

$15.900

$12.900

$12.900



PIZZA ALLA
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SPAGNOLA

AMERICANA

CARIOCA

DEL CHEFF

FIORENTINA

FOCACCIA

FUNGUI

HAWAI

MARGUERITA

NAPOLITANA

PRIMAVERA

POMODORO

SALAMINO

TRADIZZIONALE

VEGETARIANA

4 FORMAGGI

CAMPAGNOLA

MOZZARELLA, CHORIZO ESPANOL Y SALAME
MOZZARELLA, CHOCLO, CHAMPINONES Y TOCINO
MOZZARELLA, JAMON, PALMITOS, ACEITUNAS Y SALSA GOLF
MOZZARELLA, CARNE, CEBOLLA EN AROS, MORRON
MOZZARELLA, JAMON, TOMATE, ACEITUNAS
MOZZARELLA, CEBOLLA PREPARADA Y PARMESANO
MOZZARELLA, CHAMPINONES Y ACEITUNAS
MOZZARELLA, JAMON, PINA Y MARRASQUINOS
MOZZARELLA, OREGANO, ACEITE DE OLIVA
MOZZARELLA, TOMATE FRESCO, ANCHOAS, ALCAPARRAS
MOZZARELLA, JAMON, PALMITO, CHOCLO, ALCACHOFA
MOZZARELLA, TOMATE FRESCO, PARMESANO
MOZZARELLA, SALAME, ACEITUNAS, MORRONES
MOZZARELLA, JAMON, MORRON

MOZZARELLA, ESPARRAGOS, PALMITOS, MORRON
MOZZARELLA, ROQUEFORT, EDAN, PARMESANO

MOZZARELLA, CHOCLO, CHAMPINONES Y MORRONES

TAMANO FAMILIAR: $12.900



POSTRES
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TIRAMISU
Crema queso mascarpone, sobre galletas $3.900

champagne al amaretto y cacao en polvo.

PANNA COTTA
Flan de crema en preparacion ltaliana, frutos del $3.900

bosque, y salsa de frambuesa.



APERITIVOS

PISCO SOUR A LA PERUANA

Preparado con el mejor pisco destilado, con limdn de
Pica y limon Sutil.

Botella de 1 It. $15.900
Botelfla de 500 ml. $8.500
MANGO SOUR

Preparado con nuestra receta tradicional: Pulpa de

Mango natural, Pisco y crema.

Botella de 1 It. $15.900
Botella de 500 ml. $8.500

JUGOS DE FRUTA PULPA NATURAL

JUGO DE PINA JUGO DE FRUTILLA JUGO DE MANGO
1 Litro 1 Litro 1 Litro

$7.900 $7.900 $7.900





